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HUSK! 
Bestil i god tid, hvis du vil være 
sikker på, at få julemenuen fra  

Den Rullende Kok 
Bestil på tlf.: 53 73 11 12 

Cafeteria  
Julefrokost menukort 

Den Rullende Kok´s 

 

Julen og Nytåret 

2023 
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 Marineret sild med karrysalat 
 Rødspættefilet med remoulade 
 1 tartelet med høns i asparges 
 Orange marineret andebryst på     

grønkålsalat 
 Hamburgerryg m. grønlangkål og  

sukkerbrune kartofler 
 Ris a la mande med lun kirsebærsauce 
 

 

Pris i cafeteriet inkl. brød og smør  
kr. 128,-  
Bordbestilling en god ide! 
 

Tag med hjem 
Pris pr. cov. kr. 168,-   
Brød + kr. 25,- pr. cov 
Skal forudbestilles! 
 

Tlf.: 53 73 11 12 

ForhJUL 

Den Rullende 

Kok´s 

Cafeteria 

Hovedvejen  1 
Bjerregrav 

9632 Møldrup 
 

Tlf.: 53 73 11 12 
 

www.denrullendekok.dk 
 

Åbningstider 

Når flaget er oppe 
Ma - ti 15 - 20  
On - Sø 12 - 20 

Køkkenet lukker 
en halv time før! 

 
 

Mad til festen 

Ring for mere information 
samt et godt og  

uforpligtende tilbud. 
 

Bjarne Tlf.: 53 73 11 12 

Lad Den Rullende Kok  

levere maden til din næste fest 



Den Spændende Julemenu  

Julemenu  

Vi kan levere til store og små selskaber 

 Marineret sild med karrysalat 
 Rødspættefilet med remoulade 
 1 tartelet med høns i asparges 
 Lakseroulade med rejer 
 Hamburgerryg m. grønlangkål og sukkerbrune kartofler 
 Ris a la mande med lun kirsebærsauce 

 
Pris pr. cov kr. 168,-  
Brød + kr. 25,- pr. cov 

 Lakseroulade med skaldyrsdressing 
 Orange marineret andebryst på jule salat 
 Lun indbagt figen 
 Maskeret blomkål med æg rejer 
 Flæskesteg med rødkål 
 Mørbradbøf  i champion flødesauce 
 Hamburgerryg m. grønlangkål og sukker brunekartofler 
 Ris a la mande med lun kirsebærsauce eller to slags ost 

med kiks og druer 
 
Pris pr. cov kr. 225,-  
Brød + kr. 25,- pr. cov 

Nytårs menu ud af huset 
Forret: Vælg mellem 2 
 Ostetimbale med røget Laks serveret på sprød salat 

med flutè 
 Nytårs torsk på fad serveret med rejer ,krebs, æg-

gemousse og flutè 
 

Hovedret: 
 Oksetournedos anrettet på en bund af kartoffel juli-

enne serveret med svampe mix, brocoli gratin, og 
en skovsvampe sauce 

 

Dessert: 
 Gateau marcel med champagnesorbet  
 
 

Hovedret pr. cov kr. 248,-  
2 retter pr. cov kr. 298,- ● 3 retter pr. cov kr. 345,- 

 

Skal bestilles senest d. 29 dec.  
Til afhentning senest kl. 16:00 nytårsaften 

Mortensaften og Juleaften 

menu ud af huset 

 ¼ and med tilbehør 
 Ris a la mande med lun kirsebærsauce 
 
 

Pris pr. cov kr. 165,-  
Flæskesteg kan tilkøbes pr. cov kr. 30,-  

 

Juleaften bestilles senest d. 19 dec.  
Til afhentning senest kl. 16:00 juleaften 

Den Rullende Kok og hans team ønsker 

alle en glædelig jul og et godt nytår 


